
Menu Mai-Juin

Feuilleté au fromage fondu Carottes râpées Macédoine mayonnaise Cornichon 

Salade de chou aux lardons et oeuf
dur 

Pâté pur volaille Salade de chou aux lardons et oeuf
dur 

Tartine oeuf et ciboulette Saucisson à l'ail 

Choux bicolores BIO Piperade froide Salade verte 

Vinaigrettes bar moutarde et aux
herbes 

Crispidor à l'emmental Chipolatas Fajitas haricot rouge, courgette et
poivron, sauce fromagère 

Colombo de porc 

noix de porc Emincé de dinde sauce basquaise Palette de porc à la diable Samoussas de légumes et sauce
fromage blanc aux fines herbes 

Légumes couscous Brocolis Blé pilaf Printanière de légumes 

Semoule Torsades Carottes et navets Riz créole 

Brie Edam Emmental Camembert 

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Beignet au chocolat et noisettes
DCG 

Corbeille de fruits Barre bretonne et caramel liquide Glace à l'eau maxi stick 

Compote pommes et fraises
allégée en sucres 

Dessert lacté saveur vanille à boire Compote pomme abricot aux
amandes allégée en sucres 

Pomme au four 

Semoule au lait Entremets flan au chocolat mousse
au stracciatella 

Entremets flan saveur pistache Semoule au lait 

Panna cotta et coulis de fraise 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Lundi 
27/04/2026 

Mardi 
28/04/2026 

Mercredi 
29/04/2026 

Jeudi 
30/04/2026 

Vendredi 
01/05/2026 



Pain Pain Pain Pain 

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 



Menu Mai-Juin

Concombre façon tzatziki Pâté de campagne Macédoine mayonnaise 

Tartine au thon et à la ciboulette Saucisson à l'ail 

Chou blanc et dés de mimolette Tomates au basilic Lentilles à l'échalote Salade d'agrumes 

Pommes de terre et pesto Salade verte 

Salade iceberg 

Hot dog gratiné Sauté d'agneau et flageolets sauce
navarin 

Omelette nature Crispidor à l'emmental 

Sauté de poulet sauce cantadou,
agrumes et potiron 

Chili sin carne, cheddar et riz Quiche au thon tomate et moutarde Sauté de porc VF sauce aux
pruneaux 

Coquillettes Chou-fleur au curry Blé au poivron Boulgour 

Haricots verts à l'ail Riz créole BIO Blettes béchamel Carottes persillées 

Fromage fondu Croc'lait Camembert Coulommiers Saint paulin 

Gouda Fromage fondu La vache qui rit Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé 

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Compote pommes allégée en
sucres 

Gâteau basque DCG Compote pommes et pêches
allégée en sucres 

Crème aux oeufs 

Gaufre au sucre Salade de fruits frais Eclair parfum chocolat DCG Pomme au four 

Riz au lait Smoothie à la fraise et banane Pudding aux fruits rouges 

Pain Pain Pain Pain 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 

Lundi 
04/05/2026 

Mardi 
05/05/2026 

Mercredi 
06/05/2026 

Jeudi 
07/05/2026 

Vendredi 
08/05/2026 



Menu Mai-Juin

Salade de betteraves et maïs Rillettes 

wrap thon 

Blé et tomate en salade Salade asiatique (carotte, haricot
mungo et poivron) 

Chou-fleur sauce ravigote 

Céleri remoulade 

Salade à la grecque (tomate,
concombre, fromage de brebis,

olive) 

Emincé de saumon sauce tomate
basilic 

Sauce façon bolognaise au boeuf Pain bagnat au thon ratatouille et
basilic 

Saucisse de Toulouse Sauté de porc sauce charcutiére Rougail saucisses 

Lentilles Coquillettes Gratin de navets et oignons
caramélisés 

Purée de carottes Courgettes braisées Purée de pomme de terre 

Saint paulin Edam Tomme blanche 

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Compote poire allégée en sucres Entremets flan saveur vanille Banane au caramel 

Dessert lacté saveur vanille à boire Pêche façon melba Compote pommes et bananes
allégées en sucres 

Mousse au chocolat Salade de fruits frais Corbeille de fruits 

Pain Pain Pain 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 

Lundi 
11/05/2026 

Mardi 
12/05/2026 

Mercredi 
13/05/2026 

Jeudi 
14/05/2026 

Vendredi 
15/05/2026 



Menu Mai-Juin

Betteraves mimosa Lentilles à l'échalote Feuilleté au fromage fondu Feuilleté au fromage fondu 

Saucisson à l'ail Pâté en croute Salade iceberg et sauce végétale à
la menthe 

Gaspacho aux tomates et poivrons 

Tartine de tapenade, tomate et
basilic 

Salade de haricot vert et poivron
rouge 

Concombre rondelles Chou blanc et dés de mimolette Cubes de betteraves 

Salade verte 

Taboulé à la menthe 

Emincé de saumon sauce tomate
basilic 

Cordon bleu de dinde Rôti de porc Crispidor à l'emmental boudin noir 

Gratin de penne façon kebab Palette de porc à la diable Torsades sauce crème aux lardons Emincé de dinde sauce basquaise Escalope viennoise 

Poisson frais 

Chou-fleur gratiné Epinards en branche béchamel Bâtonnets de carottes Petits pois à l'étuvé Blé pilaf 

Coquillettes Riz créole Spaghetti Semoule Courgettes au basilic 

Brie Camembert Emmental Fromage fondu La vache qui rit Gouda 

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Beignet à la pomme Batonnet crème glacée chocolat
enrobé cacao noisette 

Ananas frais Crumble aux fruits rouges Crème aux amandes, pistaches et
miel 

Corbeille de fruits Batonnet de crème glacée vanille
enrobé cacao noisette 

Compote pommes et bananes
allégées en sucres 

Mousse au chocolat Dessert lacté pomme et fruits
rouges à boire 

Crème aux oeufs Salade de fruits frais Gâteau basque DCG Salade de fruits frais Gaufre au sucre 

Salade de fruits frais Semoule au lait 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

Lundi 
18/05/2026 

Mardi 
19/05/2026 

Mercredi 
20/05/2026 

Jeudi 
21/05/2026 

Vendredi 
22/05/2026 



Pain Pain Pain Pain Pain 

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 



Menu Mai-Juin

Pop corn vert Pâté de campagne Carottes BIO râpées Feuilleté au fromage fondu 

Rillettes de sardine Salade de chou rouge BIO 

Salade verte et dés d'Edam Salade de riz au chorizo et
poivrons 

Macédoine mayonnaise Céleri à la provençale (tomate
mayonnaise, ail, basilic) 

Chou-fleur sauce cocktail 

Pizza margherita Côte de porc grillée Emincé de dinde sauce caramel Beignets de calamars sauce
tartare 

Sauté porc sauce paprika Fajitas haricot rouge, courgette et
poivron, sauce fromagère 

Samoussas de légumes et sauce
fromage blanc aux fines herbes 

Navarin d'agneau 

Poisson frais 

Haricots verts Epinards en branche béchamel Jardinière de légumes Coquillettes 

Purée de pomme de terre Riz BIO créole Semoule courgette 

Tomme grise Tomme blanche Cheddar Mimolette 

Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé 

Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré 

Compote pommes allégée en
sucres 

Compote pommes et fraises
allégée en sucres 

Gâteau au yaourt Corbeille de fruits 

Entremets chocolat Dessert lacté saveur vanille à boire Mousse noix de coco Dessert lacté pomme et fruits
rouges à boire 

Salade de fruits frais Eclair parfum chocolat DCG Salade de fruits frais Fromage blanc et brisures d'Oréo 

Riz au lait 

  E    N    T    R    É    E    S   

  S    A    L    A    D    E    S   

  P    L    A    T    S   

  G    A    R    N    I    T    U    R    E    S   

  P    R    O    D    U    I    T    S         L    A    I    T    I    E    R    S   

  D    E    S    S    E    R    T    S   

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Lundi 
25/05/2026 

Mardi 
26/05/2026 

Mercredi 
27/05/2026 

Jeudi 
28/05/2026 

Vendredi 
29/05/2026 



Pain Pain Pain Pain 

  B    O    U    L    A    N    G    E    R    I    E   

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements. 
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